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OGM – Ce produit ne contient pas d’ingrédients provenant d’organismes génétiquement modifiés (OGM)
au titre des Règlements (CE) nº 1829/2003 et nº 1830/2003 du Parlement Européen et du Conseil.

Emballage Code Unités Code de Barres DIMENSION (LxLxH) Poids (PN | PB)

Individuel – – – – 5 g | 7 g

Emballage 250171 10 5601487200614 8 x 8 x 8 cm 50 g | 90.8 g

Carton de Transport – 6 25601487200618 25.5 x 17.3 x 9 cm 300 g | 657 g

Emballage 250150 10 5601487200614 8 x 8 x 8 cm 50 g | 90.8 g

Carton de Transport – 30 15601487200611 26 x 41.5 x 17.5 cm 1.5 kg | 3.06 kg

Palette Unités Semi-Remorque Conteneur 20’ Conteneur 40’

800 x 1200 mm 2508* 2508 x 33 = 82764 2508 x 11 = 27588 2508 x 25 = 62700

1200 x 1000 mm 3168* – 3168 x 10 = 31680 3168 x 20 = 63360

800 x 1200 mm 2970** 2970 x 33 = 95040 2970 x 11 = 32670 2970 x 25 = 71280

1200 x 1000 mm 3300** – 3300 x 10 = 33000 33 x 20 = 66000
* Carton de Transport - 6 unités de vente

** Carton de Transport - 30 unités de vente

ANGOLA CAPSULE1

Caractéristiques

Composition

Café torréfié moulu sans aucun autre ingrédient ajouté.

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

�Les variétés de la gamme Torrié Experience transportent l’amateur le plus exigeant parmi les 
sensations, les couleurs et les odeurs caractéristiques qui marquent chaque endroit. Le rituel 
quotidien de dégustation d’un bon café révèle le vécu de tout un univers d’expériences venues 
des quatre coins du monde, où les variétés de café ont été rigoureusement sélectionnées.
La force de l’Afrique concentrée dans un café qui fait revivre les racines portugaises.

Caractéristiques Organoleptiques

Aspect Visuel - Crème abondante et persistante de couleur noisette.
Aspect Olfactif - Notes de bois aux nuances de cacao, de vanille et de caramel.
�Aspect Gustatif - Café plein de corps, velouté, très suave et équilibré. Il est doux et présente 
peu d’acidité.

Caractéristiques Techniques

Physicochimiques
 - Perte de masse au séchage : <6.0%
 - Teneur en cendre par rapport à la matière sèche : <5.0%
 - Teneur en chlorures dans la cendre : <1.0%
 - Extrait aqueux par rapport à la matière sèche : 28.0% ± 5.0%
 - Ochratoxine A : <5 μg/kg

Microbiologiques
 - Absence de micro-organismes (<10 ufc/g)

ALLERGÈNES
 - Ne contient.

Emballage

�Individuel - Emballage réalisé sous atmosphère protectrice dans une capsule de polypropylène 
fermée par une protection en aluminium.
Emballage | Unité de vente - Boîte en carton contenant 10 doses individuelles.
Carton de Transport - Boîte en carton ondulé contenant 6 or 30 unités de vente.Conseils Pratiques

Consommation

- �La capsule Torrié est 100% compatible avec les machines disponibles pour ce format1 et peut être directement utilisée sans aucun type de changement 
ou modification.

- Le produit est meilleur quand la tasse est chauffée au préalable.

Conservation

A conserver dans un endroit frais et sec. 

Date de Durabilité Minimum

24 mois après l’emballage.

1. Compatible avec les équipements Nespresso®*.
* Nespresso® est une marque appartenant à un tiers n’ayant aucun lien avec Torrié,

uniquement mentionnée à titre informatif pour les consommateurs.


