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OGM – Ce produit ne contient pas d’ingrédients provenant d’organismes génétiquement modifiés (OGM)
au titre des Règlements (CE) nº 1829/2003 et nº 1830/2003 du Parlement Européen et du Conseil.

Emballage Code Unités Code de Barres DIMENSION (LxLxH) Poids (PN | PB)

Emballage 250126 – 5601487200768 14 x 7.5 x 29 cm 1 kg | 1.024 kg

Carton de Transport – 10 – 42.5 x 26.5 x 29.5 cm 10 kg | 10.4 kg

Palette Unités Semi-Remorque Conteneur 20’ Conteneur 40’

800 x 1200 mm 480 480 x 33 = 15840 480 x 11 = 5280 480 x 25 = 12000

1100 x 1100 mm 700 – 700 x 10 = 7000 700 x 20 = 14000

VENDING 
CAFÉ TORRÉFIÉ EN GRAIN

Caractéristiques

Composition

�Café torréfié en grain sans aucun autre ingrédient ajouté. Lot obtenu à partir de mélanges dosés 
d’arabicas et de robustas sélectionnés dès leur origine. Lot où prédominent les meilleurs cafés 
robustas équilibrés par des cafés arabicas produits à moyenne altitude selon un processus 
de torréfaction spécialement conçu pour ce lot et ajustable aux équipements à utiliser, que ce 
soit en termes d’extraction, de comportement au niveau de la mouture ou des dosages prévus 
pour le produit.

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

�Ses propriétés stimulantes de la mémoire et d’élévation des niveaux d’alerte sont bien connues 
ainsi que son rôle en tant qu’atténuateur de fatigue.

Caractéristiques Organoleptiques

�Aspect Visuel - Crème très abondante, très épaisse et persistante.
�Aspect Olfactif - Arôme de pain grillé et de fruits secs.
��Aspect Gustatif - Café fort mais équilibré et assez structuré. Doté d’une astringence et d’un goût 
amer caractéristique.

Caractéristiques Techniques

Physicochimiques
 - Présence de corps étrangers : <0.5%
 - Teneur en grains défectueux :<8.0%
 - Perte de masse au séchage : <5.0%
 - Teneur en cendre par rapport à la matière sèche : <5.0%
 - Teneur en caféine par rapport à la matière sèche : 1.8% ± 0.3%
 - Teneur en chlorures dans la cendre : <1.0%
 - Extrait aqueux par rapport à la matière sèche : 28.0% ± 5.0%
 - Ochratoxine A : <5 μg/kg

Microbiologiques
 - Absence de micro-organismes (<10 ufc/g)

ALLERGÈNES
 - Ne contient.

Emballage

�Emballage | Unité de vente - Emballage complexe composé d’une couche interne de polyéthy-
lène, d’une couche d’aluminium et d’une couche externe en polyester. La fermeture est faite 
par thermo-soudure.
Carton de Transport - Boîte en carton ondulé contenant 10 unités de vente.

Conseils Pratiques

CONSOMMATION

- L’entretien de la machine à café est essentiel pour 
pouvoir obtenir un produit de qualité.
- La mouture doit être ajustée au type de machine, 
ni trop fine, ni trop épaisse.

CONSERVATION

A conserver dans un endroit frais et sec. 

DATE DE DURABILITÉ MINIMUM

24 mois après l’emballage.


